CALAMAR DE LA INDIA TROCEADO CONGELADO IF-1QF

Elaborado: Calidad

Aprobado: Gerencia

Fecha: Enero 2023

e Revisién: 07
RAZON SOCIAL MEDITERRANEA DEL MAR MEDI-MAR S.L. COLOR Caracteristico de la especie
CIF B-96253588 TEXTURA Firme y compacta
RGSEAA ES 12.08601/V C.E. AROMA Marino
DIRECCION Pol. Ind. ¢/32 46470 Catarroja (Valencia)
TELEFONO / FAX 961261701 / 961264752
WEB www.medimarsl.com Carne compacta, sin ajugas de hielo y cristales. Al descongelar, el exudado no debe ser
email medimar@medimarsl.com abundante. Sin quemaduras por frio o deshidratacion. Ausencia de objetos extrafios.

DENOMINACION COMERCIAL

CALAMAR DE LA INDIA TROCEADO CONGELADO IF-IQF

NOMBRE CIENTIFICO Loligo duvauceli - 0JD MICROORGANISMOY  LIMITE MAXIMO LEGISLACION | CONTROL
ORIGEN INDIA A. mesofilos <1000000 ufc/g
METODO DE PRODUCCION Capturado Enterobacterias <1000 ufc/g Orden Laboratorio
ARTE DE PESCA Redes de arrastre Salmonella Ausencia/25g 02/08/1991 | acreditado
ZONA DE CAPTURA FAO 51 - FAO 57 Shigella Ausencia/25g
DISTRIBUCION DEL PRODUCTO |Nacional e intracomunitaria
INGREDIENTES |CALAMAR, AGUA, ANTIOXIDANTE (E-330, E-331). Puede contener partes de molusco, trazas de ELEMENTO LIMITE MAXIMO LEGISLACION CONTROL
pescado y/o crustaceos. PLOMO <0.3mg/kg peso fresco
CADMIO <1 mg/kg peso fresco Reglamento Labora.torio
1881/2006 acreditado
TRATAMIENTO [Congelacién MERCURIO <0.3 mg/kg peso fresco
PESO (kg) 6,8, 10,12
CALIBRE ASSOTED ENVASE PRIMARIO IBoIsa de plastico (PEBD)
GLASEO (%) 10 Los materiales utilizados cumplen la reglamentacion técnico-sanitaria y son
FORMATO 1X6, 6X1, 1X8, 8X1, 1X10, 10X1, 1X12, 12X1 aptos para su uso en contacto con los alimentos (RD 866/2008, R(CE)
1935/2004 y R(CE) 10/2011
. , EMBALAJE Caja de carton etiquetada sobre palet de madera flejado
ADITIVOS ALERGENOS OMG's CONSUMO POBLACION CONSUMO -
VIDA UTIL 24 meses a partir de la fecha de congelacion
Con aditivos No contiene Cocinado Publico general CONSERVACION Y TRANSPORTE IMin. -18°c
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TALLA/SIZE
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NOME COMERCIAL - NOM COMMERCIAL - COPMERCIAL NAME - NOME COMMERCIALE

XX/XX

FECHA DE CAFTURS - DAaTA DE CAFTRA, §

WOSSERE CIEMTIFIOD ¢ MORAE CIEMTIFIOD 7 MChiA SCIERITHFICELE # S0 ENTIFIC MARAE F HORE SO ESTIRICO: RATE OF CAPTRERE J CAPTLIRE DATE § UATA Di xmux
CATTLIRA
Nombre cientifico - Codigo alfa COMGELACION] CONGELAGAD] W OO
INGREDIENTE | M, AGLIS, ANTIOX!DMKTE 330 E-331 J K ADUS, ANTIOXIDANTE &330 E-331 § K, EALL CTHNGELATION RO NG COMGELABT ST
5F ANTICEYOANT E-330 E-231 F X WATEH, ANTIEXIDANT E-330 E-331 J X ACOLN, SNTIOES] DANTE
| MG ERTS: | 3000 331, CEMNE LI I EF RO TEMERTE ANTLS DL
Pusndie combener rar s de maluso, Wacas e paasilo §fo crubiceas FIN L -
Pode conter partes de moluscos, vestigios de peixe e/ou arustaoeos. CONSUMIR DE PREFERENCIA ANTES DE:
Peut contenir des parties de mollusques, des traces de poissons et/ou de crustacés. A CONSOMMER DE PREFERENCE AVANT FIN: | XX/XXXX
May contain parts of molluscs, traces of fish and/or crustaceans. BEST BEFORE END:
Pud contenere parti di molluschi, tracce di pesce efo carostacei. ::)Iil(E:ONSUMAR‘;' PREFERIBILMENTE ENTRO
FAO:X OCEANO X ’
ORIGEN / ORIGEM / ORIGINE / ORIGIN / X INFORMACION NUTRICIONAL / Valo
N2 DE PLANTA / N2 DE PLANTE / PLANT nr / N2 DI S57XXXX DECLARACAO NUTRICIONAL/ alo":s por
8
EXPORTADORl(ONLY NAME OF THE COMPANY) INFORMATION NUTRITIONELLE
Lore/ Lor/ Lorro EXAMPLE .
Valor energético/ Energiaf Energie kj/kcal
METODO DE PRODUCCION / METODO DE PRODUGAC / METHODE DE PRODUCTION / METHOD OF PRODUCTION / METODO DI PRODUZIC Grasas/ Lipidos/ Graisses Totales [
ARTE DE PESCA / ARTE DE PESCA / ART DE LA PECHE / ART OF FISHING / ARTE DELLA PESCA E las cuales saturadas/ dont acides gras satur g
FABHTERER & L& MOy CORGELAR UINA VEE DESCOMGELADO JMANTER A - LHSC, MAD RECOMCELAR LA VEZ Hidoane de carbons | Gluckies L

DSOS LA RAAVNTENIR A - LRl R P B OO LT, LN 705 DUCTYRG UL FEIE P AT -1, CHCi
THAWED D ROT REFREEZE SCOMSERVINTE & -1E%C, NOM K OOMNGELARE, UNA WOLTA SOONGELSTI.
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TALLA/ TAMANHO/ TAILLE/ SIZE/ XX /xx METODO DE PRODUCCION / METODO DE PRODUGAO / METHODE DE PRODUCTION / METHOD OF PRODUCTION / METODO DI PRODUZIONE |Proteinas
PEZZATURA : ARTE DE PESCA / ARTE DE PESCA / ART DE LA PECHE / ART OF FISHING / ARTE DELLA PESCA sal
BACKSIDE :

FECHA DE CAPTURA / DATA DE CAPTURA / DATE DE CAPTURE / CAPTURE DATE / DATA DI

CATTURA: XX/XXXX

PESO NETO / PESO

CONGELAGON/ CONGELAGAO/ CONGELATION/ FREEZING/CONGELAMENTON: XX/XXXX LIQUIDO / POIDS NET 000 g

CONSUMIR PREFERENTEMENTE ANTES DEL FIN DE/ CONSUMIR DE PREFERENCIA ANTEs |/ PESO NETTO /
DE/ A CONSOMMER DE PREFERENCE AVANT FIN / BEST BEFORE END/ DA CONSUMARSE: | NET WEIGHT :

XN/X000K

MANTENER A -182C_. NO CONGELAR UNA VEZ DESCONGELADO. MANTER TALLA, TAMANHOI TA“.LEI SlZEI PEZZATURA :

A 182C. NAO RECONGELAR UMA YEZ DESCONGELADO. MAINTENIR A -
182C. NE PAS RECONGELER, UNE FOIS DECONGELE. KEEP AT -182C ONCE

THAWED DO NOT REFREEZE. CONSERVARE A -182C. NON RICONGELARE, xx / xx

UNA VOLTA SCONGELATO.

Importado por:

MEDIMAR S.L.

POLIGONO INDUSTRIALC/ 32 S/N
46470 Catarroja (Valencia) - Espaiia
Telf: +3496 126 1701
medimar@medimarsl.com
www.medimarsl.com

RGSEAA: ES 12.08601/V C.E.
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